
                                                           

desserts
sobremesas

Sweet Rice Pudding with Cinnamon 6
Arroz Doce Polvilhado com Canela
SUGGESTED PAIRING: LICOR BEIRÃO 7

SUGGESTED PAIRING: PORTO TAWNY 7 

SUGGESTED PAIRING: GINJINHA 7

SUGGESTED PAIRING: amarguinha 7

SUGGESTED PAIRING: white port wine 7

SUGGESTED PAIRING: amarguinha 7

SUGGESTED PAIRING: ginjinha 7

SUGGESTED PAIRING: LICOR BEIRÃO 7

SUGGESTED PAIRING: medronho 7

“Abade de Priscos” Pudding with Lime Sorbet                                        8
and Port Wine Reduction.
Traditional Sweet from Braga (Northern Region), made with egg yolks, 
Port wine, and a subtle touch of bacon.

Pudim de Abade de Priscos, Sorbet de Lima & Redução de Porto 
Século XIX, Doce da região do Norte, elaborado com gemas, vinho do 
Porto e um subtil toque de toucinho

Warm Mousse Gateau, “Fleur de Sel” and Portuguese Olive Oil           7

 

Bolo Quente de Chocolate com cobertura de Mousse, 
Flor de Sal e Azeite Português

Crème Brûlée Caramelised 7
Creme Brûlé Caramelizado

Lemon Meringue Tartlet

                      

8
Tartelette Merengue de Limão

Orange Tart & Lime Sorbet 7
Torta de Laranja & Sorbet de Lima

Traditional Portuguese Custard Tart

      

3,5
Pastel de Nata

Traditional Egg Yolks & Almonds sweet 
from the Algarve region

7,5

Dom Rodrigo do Algarve

seasonal fruit 8
Fruta da Época

           

refreshing salads
saladas refrescantes

Creamy Burrata Mixed Lettuce, Cherry Tomatoes                                  16
& Pesto Sauce          
Burrata, Mix de Alface, Tomate Cherry & molho Pesto

Our 1147 Caesar Salad Chicken, Mixed Lettuce,                                        16
Parmesan Cheese & Bacon Mayonnaise Dressing     
A nossa Salada César, Frango, Mix de Alface, 
Parmesão & Maionese de Bacon

Smoked Salmon Salad Mixed Lettuce, Parmesan                  17,5
Cheese & Yogurt Dressing
Salada de Salmão Fumado, Mix de Alface, 
Parmesão & Molho Iogurte

starters
Para começar e saborear inspiradas 
nos sabores de Portugal

                              

               

 

    

           

Prawns in Aromatic Garlic Oil - classic portuguese recipe 18
Gambas à Guilho 

Clams “Bulhão Pato” - classic Portuguese recipe 21
Amêijoas à Bulhão Pato

Finest Acorn-Fed Iberian Ham, thinly sliced and Served 
at its perfect Curing Point               

17,5

26

16

Presunto de Pata Negra 100% Bolota

Our Portuguese Cheese & Charcuterie Board for 2 to share
Traditional Meat Sausage, Cured Ham, Pork-neck “Salpicão” 
Cheese from “São Jorge” Island, Azeitão Region & Goat Cheese 

A Nossa Tábua de Queijos e Enchidos à Portuguesa para 2 pessoas
Chouriça de Carne, Presunto e Salpicão do Cachaço, Queijo de Cabra, 
Queijo da Ilha de São Jorge e de Azeitão

Portuguese Cheese Board with Cheese from 
“São Jorge” Island, Azeitão Region & Goat Cheese
Tábua de Queijos Portugueses: Queijo de Cabra, Queijo 
da Ilha de São Jorge e de Azeitão 

BITES
Para começar e saborear 

                            

Seasoned Olives - marinated with garlic, herbs & olive oil 3,5
Azeitonas Marinadas em Azeite, Alho e Ervas Aromáticas

                          

                     

             

        

                       

Portuguese Chicken Puff Pastry Pie (2 PCS) 9
Empada de Massa Folhada com Galinha (2 uni)

Portuguese Green Bean Tempura & Garlic Mayonnaise 7,5
Peixinhos da Horta & Maionese de Alho

Octopus Salad with Fresh Arugula & Roasted Peppers 16
Saladinha de Polvo, Rúcula Fresca & Pimentos Assados

Portuguese Codfish Fritters with Roasted Pepper Sauce (2 PCs) 8
Pastéis de Bacalhau com Molho de Pimentos e Salsa (2 uni.)

Crispy Veal Croquette with Garlic Mayonnaise (2 PCS) 8
Croquete de Novilho com Maionese de Alho

       

instagram
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         Chicken Club Sandwich with french Fries & Bacon Mayonnaise 14
Club de Frango & Maionese de Bacon acompanha com Batata Frita

“Bifana” Slow Cooked Pulled Pork Sandwich - 
Traditional Portuguese Recipe with French Fries 

12

Bifana Cozida Lentamente - Receita Tradicional Portuguesa 
com Batata Frita

   

                      

                         
              

                        

    

                           

                       

Kids or Young Adults Crianças ou Pequenos Adultos

Penne with Fresh Tomato Sauce & Goat Cheese 10,5
Penne com Molho tomate & Queijo de Cabra

Turkey “Bitoque” with Fried Egg & french Fries 11
Bitoque de Perú acompanha com Ovo Estrelado & Batata Frita 

Signature Brioche Hamburger (100% Beef) Cheddar Cheese, 
Arugula, Pickles, Bacon Mayonnaise with French Fries

18

Hambúrguer de Assinatura 1147, Queijo Cheddar, Rúcula, Pickles, 
Maionese de Bacon, acompanha com Batata Frita

Entrecôte Steak with French Fries and Mixed Greens
Choose one of the following sauces - Béarnaise, Dijon Mustard or Mayonnaise 

Entrecôte com textura e sabor acompanhado de batatas fritas e salada mista
Escolha um dos seguintes molhos - Béarnaise, Mostarda Dijon ou Maionese 

27

T-bone Steak +- 750 gr (+- 26 oz) 
2 sides & 2 sauces to choose from between Truffle Mayonnaise, 
Béarnaise or Dijon Mustard (serves 2 people)

T-bone Steak (+- 750 gr) – com 2 acompanhamentos à escolha entre Batatas Fritas, 
Arroz ou Salada e 2 molhos à escolha: Béarnaise, Mostarda Dijon ou Maionese Trufada 
(para partilhar a dois)

62

Chuletón - Bone-in Ribeye Steak 
2 sides & 2 sauces to choose from between Béarnaise, Dijon Mustard 
or Mayonnaise (serves 2 people) 

66

MAIN COURSES
pratos principais

from the sea do mar

Roasted Codfish “Lagareiro” Style with Garlic,                          24
Portuguese Olive Oil & Potatoes
Bacalhau Assado à Lagareiro em Azeite Português e Alho, 
acompanha com Batatinhas

Oven Baked Octopus with Garlic, Olive Oil 
and Potatoes - portuguese classic   

26

Polvo do Algarve Assado à Lagareiro em Azeite, Alho 
e acompanha com Batatinhas

Seabass Fillet with Creamy Portuguese Corn                               22
Grits “Xerém” and Herb Foam  
Tranche de Corvina com Xerém & Espuma de Ervas

from our land DA NOSSA TERRA

PREMIUM CUTS CORTES PREMIUM

"Marraré" Style Rump Cut Steak with French 
Fries & Mixed Greens  
Historic Lisbon Recipe Featuring Tender Meat with a Delicate Sauce

24

Bife à Marrare – Corte da Alcatra, acompanha com 
Batata Frita e Mistura de Folhas

Iberian Black Pork Shoulder Creamy Sweet Potato                             22
Purée & Baby Carrots  
Presa de Porco Preto, Puré Cremoso de Batata-Doce e Cenourinhas

Chuletón inclui 2 acompanhamentos: Batatas Fritas, Arroz ou Salada 
2 molhos à escolha: Béarnaise, Mostarda Dijon ou Maionese (para partilhar a dois) 

Please note that all prices include VAT at the applicable rate in force. 
All prices are indicated in Euros. Complaints book available. Optional 8% service fee

Todos os precos incluem IVA à taxa legal em vigor. Todos os precos são indicados em Euros. 
Livro de reclamações disponível. Taxa de serviço opcional de 8%


